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Zimt-Rotwein-Schokokuchen

Vorbereitungszeit: 10 Min.
Garzeit: 2 Min. 350 Watt; 10 Min. 550 Watt; und 3 Min. Ruhezeit

Tutaten:

FUr den Teig:

125 gr. Butter

2-3 St. Eier

50 gr. Puderzucker
2 EL Vanillezucker
100 gr. Mehl

1 TL Backpulver
25 gr. Kakaopulver
1 TL Zimt gem.

75 ml Rotwein

Zum Einfetten der MicroKanne
1 EL Butter
2 EL Paniermehl (Semmelbrosel)

Zubereitung:

Butter in der MicroKanne (MicroCook) bei 350 Watt 1-2Min. schmelzen.Eier und Zucker, Vanillezucker
und flussige Butter in einer Schussel verrihren,bis sich der Zucker gelost hat. Die Ubrigen Zutaten
zugeben und alles zu einem glatten Teig verrihren.

Die MicroKanne mit der Butter einfetten und den Semmelbrdseln ausstreuen. Die Teigmasse in die
Kanne ein fullen und glatt streichen.

Den Kuchen nun, mit offenem Deckel, in der Mikrowelle bei 550 Watt flr 10 Min. garen. Weitere 3 -5
Min. stehen (ruhen) lassen.

Aus der MicroKanne auf einen Teller oder Platte sturzen und abkuhlen lassen. Vor dem Servieren mit
Puderzucker bestreuen.

Tip:
sehr lecker mit Frlcjten aus dem Rumtopf!

Historie:
8.2. 2018 Altweiberfastnach in Berlin beim http://thueringer-aus-apolda.de/.
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