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Rum:

... ist ein alter wie beliebter Klassiker unter den Branden. Er wird pur genossen, in Cocktails
verarbeitet sowie zum Backen und Kochen genutzt. Der Geschmack hangt unter anderem von dem
Mischungsverhaltnis, sowie dem Ort, Dauer und der Art der Lagerung ab. Wahrend sogenannter
Flavoured Rum einen Alkoholgehalt von 37,5 Prozent aufweist, kdnnen importierte Original-Sorten bis
zu 74 Prozent Alkohol enthalten. Er wird aus Melasse des Zuckerrohrs gewonnen, seltener aus
frischem Zuckerrohrsaft. Abgewandelte Produkte sind Rum-Verschnitt und Inlander-Rum. Der
Mindestalkoholgehalt betragt 37,5 Volumenprozent.

Rum wird in der Karibik, in Mittelamerika, SGdamerika sowie den Philippinen, Australien, Madagaskar,
Mauritius, Indien, Réunion, den Kanaren, Kap Verde und in einigen anderen Landern produziert.

Ich bevorzuge den braunen Rum, und geniel3e diesen wie einen guten Cognac, also pur nur mit etwas
Wasser in einem groem Glas oder Cognac-Schwenker.

Es gibt eine Vielzahl an Sorten und Herkiinften. Damit ich den Uberblick nicht verliere méchte ich hier
meine Eindriicke festhalten. Natirlich gibt es auch einige Drink’s und Coctails mit Rum.

Marke: Art: Herkunft: Info: Notiz:
Ist ein feiner Blend, aus den cine preiswerte
Remedy - |feiner Blend karibischer Landern, aIterr?ative -um Don
Spiced aus Raum Trinidad & Tobago, Barbados und Papa
der Dominikanischen Republik P
Ron Zacapa Verschnitt von wird aus unbehandeltem mein erster RUM der
P Rums, zwischen|Guatemala Zuckerrohrhonig gebrannt, finale .
23 . : . zur Passions wurde
6 und 23 Jahren Reifung in Sherryfassern
Don Papa . . , . Mein absoluter
7 oder 10 Philippinen Vanille, Honig, kandierte Frichte, Favorit in Sachen
Kakao
Years Rum
Zuruck zu Cocktail
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