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Rhabarber-Curry-Ketchup

Rhabarber-Curry-Ketchup

Zutaten:

1 kg Rhabarber

4 St. rote Zwiebeln

1 Chili-Schote

2 EL Currypulver

1 daumengrolSes Stluck Ingwer
2 EL Olivenal

200 g braunen Zucker

200 g Rotweinessig

2 EL Senf

1 Dose (850ml) passierte Tomaten
Salz und etwas Pfeffer

Zubereitung.

Zwiebel und Ingwer schalen und fein wurfeln. Den Rhabarber ebenfalls schalen und fein schneiden.

Die Faserfaden abziehen. Die Chili in feine Ringe schneiden.

Dann Zwiebel, Chili und Ingwer im Olivendl leicht braun anbraten, den Rhabarber hinzugeben und
kurz mitroésten. Den Zucker und das Currypulver hinzufugen, fir eine Minute anrésten, dann mit dem

Essig abléschen und diesen einkochen lassen.

Mit den Tomaten und dem Senf auffillen, salzen und dann fir ca. 30 Minuten leicht kdcheln lassen.
Die Mischung im Mixer sehr fein purieren. Gegebenenfalls durch ein Sieb streichen und nochmals

abschmecken.

In sterilen Glasern und gut gekuhlt halt sich der Ketchup mehrere Wochen.
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