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Paprikapulver gerauchert

Dieses Pulver wird immer wieder zum BBQ benutzt. Kann fertig gekauft werden oder halt selber
machen!

Zutaten:
2 Kg. Paprika rot
Raucherchips

Zubereitung:

Paprika in Streifen schneiden, entkernen und die Scheidewande entfernen. Die eingeweichten
Raucherchips auf die Kohlen legen, den Grill auf 70 Grad ein regeln und die Paprikastreifen zum
rauchern auflegen. nach ca. 10-12 Std. sollten die Paprikastreifen trocken und hard sein. Auskuhlen
lassen und in einer Muhle zu Pulver verarbeiten.

Anmerkung:
Kuhl, trocken und dunkel lagern
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