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Barlauch Gnocchi

Leckere Gnocchi mit Barlauch und Tomaten: So wird die italienische Spezialitat zu einem wurzigen
Hauptgericht! Die Blatter des wilden Krauts lassen sich zu Pesto verarbeiten oder - wie in diesem
Rezept - direkt in den Teig einarbeiten. So werden lhre Barlauch-Gnocchi zum Genuss.

Zutaten flr 2 Portionen

600 g Kartoffel, mehlig kochend
120 g Weizenmehl

80 g Hartkase / Parmesan

1 TL Salz

Pfeffer

1Ei

40 g Barlauchblatt

10 g Basilikum-Blatt

100 g Ricotta

fur die TomatensolSe:
500 g Tomate

Salz

Pfeffer

20 Basilikum-Blatt

4 Knoblauchzehe
Olivendl
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