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Germkodel-Kasekuchen

... eine Varintes des geb. Kasekuchen mit Mohn-Kleckse und Fruchtmarmelade.
Aufgrundlage unseres Grundrezept vom geb. Kasekuchen.

Zutaten: fUr eine 24er Springform

...fur den Murbteig
200 g Mehl Type 405
7 g Backpulver

75 g Zucker

65 g Butter

1 TL Vanillezucker

... fir die Mohnfullung

100 g Milch

75 g Zucker

75 g Back-Mohn gemahlen
30 g Weichweizengriel

.... fur den Germ- / Kédse-Masse

500 g Quark Magerstufe

200 g Schmand

150 g Zucker

1 Vanilleschote

1 Packchen Vanillepuddingpulver

3 Eier

150 ml Ol

100 g Pflaumenmus o. eine andere Marmedade / Kovitlre

Zubereitung:

Mirbteig:

Die Zutaten fur den Mirbteig zu einem krimeligen Teig verarbeiten und und eine mit Backpapier
ausgelegte Sprigform geben. Den Boden mit der Hand vorsichtig glatt driicken und in den
vorgeheizen Backofen bei 200°C anbacken bis dieser etwas ,Farbe” bekommen hat. Die Springform
zur Seite stellen.

Mohn-Fillung :

Milch und Zucker in einem kleinem Topf aufkochen und den GrieR8 zufigen. Masse unter rihren
einmal aufkochen dann den Mohn zugeben und unterriihren. Die Masse nun von der Platte nehmen
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und im Topf quellen lassen.
Kéase-, Germ-Masse:

Tip:

Historie:
16.11.2024 erster Kuchen mit einer Marmelade aus Brombeeren da wir keinen Pflaumenmus meht
hatten
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